
проверки организации

Акт

питан у1яв !школьной столовой

мБо} к9сть-Р1уйская с яя о6гттеобразовательная тшкола>

{ата проверкиз Ф2 Р'{ ' /8#/
Бремя проверки зз|{" 4 Р
€остав комиссии:

3результате0смотрапишеблокаив3ве|пивапияготовьпхблподустановленоследу[ощее:

1ехнологичеокое и холодильное оборудование _ иоправно/не испразно

Ёарутшений на пищеблоко вьтявлено/не вьш{влено' {

€облтоденио санитар1{о_гигиенических норм сощудниками пищебпока (внелшни{тътд' спец'

одежда) соблтодает оя/не соблтодаетоя

о Ёарутшеттий в запе столовой вьтявлено/не вьш|влено

о 9истота и целоотность отоловьгх приборов соответствует/не соответствует норме

о}у1ен:оооответствует|несоответствуетпримерномументо.
оБкусовь1екачеотваблтодооответствутот/неооответству}отпредъявленнь1мщебованиям

(онтрольное в3ве!шивание готовой шродукции.
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(наименова!!ие организации)

Разница при
в3ве!шивании

Фактический
вь|ход

Бьпход по
менюЁаименование блпода

,{пф * Ёс7ш.*а*/
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о €об.тподение температурного режима - собл:о дается|неооблтодается
(ачество пу{тан|тя_ много блтод осталось не щонугь1м/оъели более половиньт/съели воё.

Бракеражнь|й журн€ш1 готовой продукции имеет оя|не имеетоя
|(ласонь:е руководители сопровожАсшот/не сопровожда}от уча!т1ихоя на обед.
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3амеча11|1я и рекомендации по проверке:

9лень! комиссии:


