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IIроверкш оргаЕизsцип пштrЕufl в шкоJьЕой столовой

МБОY <Устъ-Муйская средняя обшеобрЁоватеrьна4 щола>
(шмшорпмrцш)

fiата щ)оверкп ,/Z 4 л*lZt;
Время проверкЕ: У.Г,' ёа аа{-
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Нарушений на пищеблоке выявлено/не
Соблюдение сЕ!нитарно-гигиениЕIеских норм сотрудникtлп{и rшщеблока (внеmний вид, спец.

j одежда) gоб.iподреrся/не соблюдается
о Нарушений в заJIе столовой выявлено/дI9дыявдено

,j . Чистота и целостность столовьтх приборов соответствует/не соответствует Еорме

о

о

t

a

Ф предъявленным треб ованиям

Контрольное взвешивание готовой продукции.

м
п/п

НаименOвание блюда Выход по
меню
(гр.)

Фактическнй
выход
(гр.)

Разница при
взвешиванпи

(гп.)
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объёмЫ IIа вьIходе готовьтХ блюд ца пищеблокs соответств5пот/не соответствуют объёмам
з€lrlвленным в меню.

соблюдение температурЕого режима - со,бддqдаgJ сяlне соб.тцодается
качество питания - много б.тпод осталось не тронугьпл/съели более половиньп/съеrп,r всё.
Суго,птая проба имеетс/не имеется (за/r' /1z4l"/, //иц (срок хранения 48 часов)
Бракеражньrй журнал готовой ороду*цй@Б*еется
Классные руководители сопрово_хдают/не согrровождают уIащихся на обед.

замечания и рекомеIцац пипо проверке:
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